
Menüangebot für Hochzeitsfeier 
im Saal vom Restaurant Rotes Ross in Spalt. 

 
 
Empfangstrunk 
 
Orangensaft mit Himbeermark ( Alkoholfrei für Kinder)    1,50 € 
 
Glas Sekt oder Sekt mit Orangesaft 2,00  € 
 
Sekt mit Aperol 2,80  € 
 
Camparie mit Orangensaft 3,00  € 
 
Suppen      ( In Terrinen ) 
 
Fränkische Hochzeitssuppe 
mit Butterklößchen , Leberklößchen , hausgemachter Suppenbiskuit    3,50  € 
 
Pfannkuchensuppe         2,90  € 
 
Broccolirahmsuppe mit Blumenkohlröschen     3,20  € 
 
Suppen      ( Im Teller ) 
 
Kartoffelrahmsuppe mit Steinpilzen       2,90  € 
 
Klare Lauchsuppe mit Eierstich        3,20  € 
 
 
Vorspeisen 
 
Gekochtes Rindfleisch mit Meerrettichsoße (  Tellerservice ) 
Preiselbeeren und Kartoffelsalat   5,50 € 
 
Frische verschiedenen Salate  mit gebratenen Zander    4,80 €  
 
Räucherlachs und geräucherte Forellenfilet auf Walddorfsalat mit Weißbrot 5,50 € 
 
Bruschetta mit geriebenen Ziegenkäse und gefüllter Seezungenroulade  5,80 €                                   
 
 
 
 



 
 
 
 
Hauptgang      auf Platten serviert  
 
Gemischter Braten von der  Kalbschulter  und Schweinhals   
mit Knödel , hausgemachten Spätzle und fünf verschiedenen Salate  13,80  €
   
Sauerbraten vom der Rinderblattschulter  mit Kartoffelkloß  
hausgemachte Semmelkloß , Spätzle und gemischtem Salat   13,80 € 
 
Rinderbraten mit Kartoffelkloß  
hausgemachte Semmelkloß , Spätzle und gemischtem Salat   13,80 € 
   
Gekochtes Rindfleisch mit Meerrettichsoße 
Preiselbeeren und Kartoffelsalat und fünf verschiedenen  frische Salate  12,50 € 
 
Gebratene Schweinelendchen in Champignonrahmsoße  
mit Spätzle , Kartoffelplätzchen und Gemüse und gemischten Salat   14,80 € 
 
Rosa gebratenes Rinderfilet mit Zwiebelpfeffersoße, 
gratinierten Kartoffeln , hausgemachte Spätzle, verschiedenes Gemüse    
und verschiedene Salate         21,90 € 
 
Schweinelende gefüllt mit Kalbsbrät und frischen Gemüse   
an Portweinsoße dazu hausgemachte Brezenknödel , hausgemachte Spätzle  
und fünf verschiedenen  frische Salate       14,50  € 
 
Gefüllter Putenbraten mit Curryrahmsoße , dazu Gemüsereis  
Salzkartoffeln und fünf verschiedenen  frische Salate     12,50  € 
 
Wildschweinbraten mit Preiselbeeren dazu Preiselbeeren 
Semmelkloß und hausgemachte Spätzle      14,80  € 
 
Grillplatte von der Puten der Schweinelende und ein Schweinehalssteak 
mit Grillwürstchen und Speck dazu eine Pilzrahmsoße oder Kräuterrahmsoße 
als Beilage ein Gemüseteller von Blumenkohl - Karotten und Bohnen  
dazu Pommes Gemüsereis und Kopfsalat      14,50  € 
 

 
 
 
 
 
 



 
 
 

oder 
 

1. Gang  - Suppe im Teller serviert 
 

2. Gang   Abendessen ein warmes Büffet 
(bis max. 110 Personen) 

 
 
 
Auswahl am Buffet: 
 
Spanferkelrollbraten oder Kalbsschulterbraten mit Kloß und frischen Gemüse. 
Lachs in Blätterteig an Krebsrahmsoße und Salzkartoffeln. 
Putengeschnetzeltes mit Curry und Früchten dazu verschiedener Reis. 
Wildgulasch aus heimischer Jagd mit Preiselbeeren und hausgemachten Spätzle. 
 
 dazu für die Kinder am Büffet 
 
Kleine Schnitzel und Hähnchenschlegel mit Pommes. 
 
zum warmen Buffet dazu großes  Büffet von frischen Salaten 
Tomaten , Kraut , Rote Beete , verschiedene Paprika , Gurken , Karotten , Blumenkohl 
und Blattsalat mit verschiedenes Dressing  16,80  € 
 
 
Kaffeetafel am Nachmittag 
 
Für Erwachsene berechnen wir Tee oder Kaffee  
mit ein Pauschalpreis .                                                  (ohne Mengenbegrenzung)        3,80  €   
 
 
Kuchen kann mitgebracht werden oder die Leistungen unserer Konditorei  
in Anspruch genommen werden.  
 
( LINK : ANGEBOT VOM  KUCHNENBÜFFET ) 
 
Die Leistungen für die Zubereitung  vom  Kuchenbüffet  ist im Pauschalpreis 
mit enthalten. 
 
Kinder ohne Pauschalberechnung , nur nach Bestellung von Kakao oder Tee. 
 



 
 
Mitternachtsbüffet   
 
Gemischte Käseplatte , geräucherte verschiedenen Fische , Räucherlachs , Obatzter  
verschiedener roher und gekochter Schinken , geräucherte Bratwürste -Blutwürste  
und Leberwürste , Hähnchenkeule , kleine Fleischküchle , verschiedene Spezialitäten von 
fränkischer Dosenwurst , verschiedenes Obst , Nudelsalat , Aufschnittwurst , Essiggurken 
Butter und verschiedenes Brot.    
 7,90  € 
 
Dessert 
 
Omelette surprise  = schichtweise verschiedenes Eis und Biskuit   
umgeben mit einen Mantel aus Biskuit  und Eischnee  im Ofen gebacken  
und vor den Gästen flambiert.              4,50  € 
 
       
 
Hausgemachtes Eisbüffet    5,80  € 
 
Vanilleeis mit Obstsalat separat serviert 3,60  € 
 
Vanilleeis mit heißen Himbeeren separat serviert 3,40  € 
 
Apfelstrudel mit Vanillesoße und Schokoladeneis 4,50  € 
 
 
 
Preise der Kinder :    0-3 Jahre      ohne Berechung 
                                  4-9 Jahre      50 % 
                              ab 10 Jahre     100 % 
  
 
In der   Preisgestaltung sind  Kerzen und Servietten  sowie alle Küchenleistungen 
Serviceleistungen und alle Steuern mit enthalten.  
 
Nicht im Preis mit enthalten sind Getränke. 
 
 
 
  

 
 
 
 
 



 
 
 
 
  
 


